MENUDEGUSTACION

CAPUMISO

BASE DE SOJA FERMENTADA CON ALGAS, TRUFA, CEBOLLETA Y ESPUMA DE TOFU

TARTAR DE TORO CON CAVIAR CASPIAN PEARL

VENTRESCA DE ATUN CON SALSA DE SOJA, WASABI Y CAVIAR (5gr.)

GYOZAS DE POLLO DE CORRAL

CON GLASE DE AZAFRAN, ALMENDRA TOSTADA Y GOMINOLA ACIDA DE MARACUYA

CANGREJO REAL DE ALASKA GRATINADO

AL WASABI Y TOBIKO DE YUZU

TEMPURA DE LANGOSTINO TIGRE

TROCEADO Y TEMPURIZADO, BANADO EN UNA CREMOSA SALSA PICANTE

NIGIRI DE PANCETA IBERICA AHUMADA

CON HUEVO DE CODORNIZ

GUNKAN DE TARTAR TORO

CON TANUKI

NIGIRI DE SALMON FLAMBEADO

CON LIMA Y MAYONESA PICANTE

NIGIRI DE VIEIRA TEMPLADA

CON MAYONESA DE YUZU

COSTILLA DE BUEY WAGYU EN SAIKYIO MISO

COCINADA A BAJATEMPERATURA Y BERENJENAS ASADAS

POSTRE & CAFE
149€ POR PERSONA

Menu disponible exclusivamente para mesa completa. Minimo 2 personas.

99
P —

Sushi Bar &
Restaurant
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